
【キッチン仕立て-Aコース】選べる揚げ物に希少部位の和牛ハラミなど《全10品》 5,000円

【前菜 2種】

・アジアン・シュリンプチップス

・茨城県産塩ゆで枝豆

【旬菜】

・季節野菜のオーガニックサラダ

【揚げ物 2種】

・クリスピーフライドポテト＆スパイシーフライドチキン

【厨房焼き：豪快ミート＆ベジタブル・グリルプレート】

・厳選ポークの極上直火焼きグリル

・ジューシーつくば鶏の旨塩グリルステーキ

・希少部位やわらか牛ハラミ

・新鮮 3種野菜のグリル（キャベツ・玉ねぎ・ピーマン）

【食事】

・キッチン仕立ての塩焼きそば

【デザート】

・季節のシャーベット



【キッチン仕立て-Bコース】直送海鮮に鶏の旨塩グリルステーキなど《全12品》6,000円

【前菜 2種】

・アジアン・シュリンプチップス

・地場野菜の彩りピクルス

【旬菜】

・季節野菜のオーガニックサラダ

【冷菜】

・久慈浜しらすと彩りトマトのマリネ ～ガリシア風

【常磐海鮮トリオ：厨房焼き・海の恵みグリル】

・直送！殻付きホタテのバター醤油焼き

【厨房焼き：豪快ミート＆ベジタブル・グリルプレート】

・厚切りポーク（特製ダレ）

・ジューシー鶏の旨塩グリルステーキ

・特製だれ漬け柔らか牛ハラミ

・手作りハーブソーセージ マスタード添え

・新鮮 3種野菜のグリル（レンコン・エリンギ・パプリカ）

【食事】

・磯香る鉄板ガーリックライス

【デザート】

・季節のシャーベット



【キッチン仕立て-Cコース】二種海鮮/厚切り牛タン/骨付きステーキ等《全14品》7,000円

【前菜 2種】

・地場野菜の彩りピクルス

・茨城県産メロンの生ハム添え

【旬菜】

・釜揚げしらすとアボカドのシトラスグリーンサラダ

【冷菜】

・たこと完熟トマトのカルパッチョ ～ハーブレモンソース

【常磐海鮮トリオ：厨房焼き・海の恵みグリル 2種】

・大洗直送！殻付きホタテのバター醤油焼き

・塩ふり殻付き有頭海老

【厨房焼き：豪快ミート＆ベジタブル・グリルプレート】

・牛カルビ（特製ダレ）

・ジューシーチキンステーキ

・厚切りポークステーキ

・厚切り牛タン（レモン添え）

・新鮮 3種野菜のグリル（アスパラ・シイタケ・パプリカ）

【箸休め】

・冷やし茨城産レンコンのパルミジャーノ和え

【食事】

・スパムとシーフドの熱々鉄板ガーリックライス

【デザート】

・日立の潮風を感じるソルティレモンシャーベット


